wr

Kdég | GEMEINSAM
3. GENIESSEN.
7RESTAURANT7 W

IM GOLFCLUB JERSBEK WSZEIT

VERBRINGEN.
WEIHNACHTEN

el

FEIERN.

EINLADUNG ZUM

Welhnachtsbuffet

AM 1. WEIHNACHTSFEIERTAG

GenieBen Sie mit Ihrer Familie einen besonderen Tag voller kulinarischer
Highlights, festlicher Atmosphare und wertvoller gemeinsamer Zeit.

5 © AR
25.12.2026 Robl's im Fiir die ganze
von 12-16 Uhr Golfclub Jersbek Familie

Wir erlauben uns den Buffetpreis in Vorkasse zu berechnen.
Mit Eingang der Zahlung ist die Reservierung beidseitig verbindlich bestatigt.

RESERVIERUNG ERFORDERLICH

Q Telefon 045322882885 B moin@roebls.de

i Robl's
I im Golfclub Jersbek @ www.roebls.de

| Oberteicher Weg 2a & moin@roebls.de
22941 Bargteheide . 04532-2882885
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7RESTAURANT7

IM GOLFCLUB JERSBEK

Weihnachtsbuffet

VORSPEISEN & SUPPEN

*

Hausgebackene Ciabatta Brote

Butter & Meersalzbutter
Curry Dattel Dip / Paprika Mais Hummus /
Frihlingslauch Zwiebel Dip

Samtiges Blumenkohl-StBkartoffel Sippchen

KALTE SPEZIALITATEN

Rosa gebr. Roastbeef ,Tonnato Style”

Tomate Mozzarella vom Weidebffel
Crostini mit Tomaten-Zwiebel Marmelade
auf Burrata-Mascarpone-Creme
Knoblauch Garnelen auf Mango-Chili-Salsa
Wintersalat an Roquefort & Mandarine
mit Kirbis-Walnuss Dressing
PASTA & KINDERGERICHTE

*

Tortiglioni in Tomaten-Burratasauce

mit Blattspinat & Black Tiger Garnelen
Mini Hahnchenschnitzel
mit Tomaten-Gemusesauce & Nudeln

Chicken Nuggets mit Pommes

Robl's im Golfclub Jersbek

Oberteicher Weg 2a
22941 Bargteheide

Inklusive einem Glas Crémant 0,1l

HAUPTGANGE

*

Geschmorte Ochsenbackchen in Barolo-Jus

mit SiiBkartoffel-Kirbispiiree & Prinzessbohnen

Rinderfiletgeschnetzeltes in Cognacrahm

mit gebratenen Waldpilzen & Haselnussspatzle

Gansekeulen in Calvados-dJus

mit Apfelrotkohl & Kartoffelkl6Ben

Ofenlachsfilet unter einer Zitronen-Parmesankruste
auf Pinienkern-Rahmspinat mit Kartoffelgratin
DESSERT & KASE

Mousse au Chocolate

mit Kirschen & Spekulatius Crumble
White Chocolate Creme Briilée
Kinder Eis-Becher
Variation von franzosischem Weichkase

mit Trauben & Feigensenf

Preis
pro Kind
5-13 Jahre

€ 25,00

Preis
pro Person

€ 65,00

@ www.roebls.de
B moin@roebls.de
S 04532-2882885
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